Спецификация продукта
Гидролизат растительного белка 
«HVP # М-102 ГОВЯДИНА ЖАРЕНАЯ/HVP # М-102 ROAST BEEF»
Производитель: «Basic Food Flavors, Inc.», 3950 East Craig road, North Las Vegas NV 89030, USA, США
Состав продукта: гидролизат соевого белка, сухая кукурузная патока, карамельный колер (краситель Е150),сафлоровое масло, тиамин (витамин B1), усилители вкуса и аромата Е-631, Е-627.
Органолептические показатели:

	Внешний вид и консистенция
	Порошок

	Цвет
	Коричневый

	Вкус и запах
	Жареного мяса говядины


Физико-химические показатели:

	Массовая доля сухих веществ, %
	97,0

	Массовая доля влаги, %
	Не более 4,0  

	Массовая доля NaCl, %
	37,0 - 41,0

	Массовая доля общего содержания азота, %
	3,6 - 4,5

	Массовая доля белка, %
	22,5 – 38,1

	Массовая доля хлорида аммония, %
	1,4

	Массовая доля золы, %
	42,5 – 48,0

	pH (3 % раствор)

	5,0 – 5,5

	Грануляция
	95 % через U.S.#20 ячейки

	
	


Микробиологические нормативы безопасности:

	Количество мезофильных аэробных и факультативно-анаэробных микроорганизмов, КОЕ/г, не более
	10000

	Бактерии группы кишечных палочек (колиформы) в 0,01 г продукта
	не допускаются

	Патогенные микроорганизмы, в т.ч. сальмонеллы, в 25 г продукта
	не допускаются

	Дрожжи, КОЕ/г в 1,0 г продукта
	дрожжи и плесени (сумма) не более 50

	Плесени, КОЕ/г в 1,0 г продукта
	


Гигиенические требования безопасности:

	Токсичные элементы (мг/кг), не более:

	Свинец
	1,0

	Кадмий
	0,2

	Мышьяк
	1,0

	Ртуть
	0,03

	Пестициды (мг/кг), не более:

	ГХЦГ (α, β, γ - изомеры) 


	0,5

	ДДТ и его метаболиты
	0,02

	Микотоксины (мг/кг), не более:

	Афлатоксин В1
	0,05

	Зеараленон
	1,0

	Пестициды (мг/кг), не более:

	ГХЦГ (α, β, γ - изомеры) 


	0.5

	ДДТ и его метаболиты
	0.02

	Меламин  (< 1мг/кг)
	не допускается

	Радиометрические исследования:

	Удельная активность Cs-137, Бк/кг, не более
	80

	Удельная активность Sr-90, Бк/кг, не более
	100


Область применения: в пищевой промышленности при производстве мясных и консервных  продуктов, полуфабрикатов, пищевых концентратов (супы, соусы, приправы и т.п.), смесей.
Норма внесения: рекомендуемая норма внесения гидролизата растительного белка «HVP # М-102 ГОВЯДИНА ЖАРЕНАЯ/HVP # М-102 ROAST BEEF» составляет  0,1 – 3,0 % в сухом виде.
Срок годности и условия хранения: не более 36 месяцев при температуре не ниже 0°C и не выше 32°C и относительной влажности воздуха 30-75 % с соблюдением условий транспортирования и хранения.

Упаковка: продукт фасуется в картонные бочки с полиэтиленовым вкладышем по 25,0 кг. 
